SCHLAGKAMP

TRADITION SEIT 1602

RIESLING QW trocken

Art.-Nr.: 04
Rebsorten: Riesling
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Mosel
Jahrgang: 2025
Geschmacksrichtung:  trocken
SCHLAGK VP Qualitatsstufe: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Q.b.A)
Vegan: Ja
Flaschengrole: 0,751
Alkoholgehalt: 12,5 % Vol.
RestsiRe: 6,0 g/!
Sauregehalt: 59 g/l
Trinktemperatur: 8°C

Beschreibung:

Ein sehr tiefgriindiger Wein mit der Aromatik von reifen, gelben
Pfirsichen, exotischen Noten von frischer Papaya und leichter Wirze.

Vollmundig und kraftvoll prasentiert er sich am Gaumen. Er wirkt im
Mund schon fast etwas 6lig und schmelzig, was ihn sehr interessant
macht. Er ist sehr harmonisch mit erdig-wurziger Mineralik. Hier

verlangt man gerne nach einem Schluck mehr.

Der passende Begleiter zu Riesling Geschnetzeltem, Rostis mit

Raucherlachs, Winzersteak mit Rieslingsauce, aber auch zur

asiatischen Kiche aufgrund der Frucht ein Genuss.
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Energie 315 kJ/75 kcal
Kohlenhydrate 09g
Zucker 09g

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz

Trauben, Konservierungsstoffe, Antioxidantien
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