SCHLAGKAMP

TRADITION SEIT 1602

RIVANER feinherb
Art-Nr.: 11
Rebsorten: Rivaner
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Mosel
Jahrgang: 2023
Geschmacksrichtung:  feinherb
Qualitatsstufe: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Qb.A)
Flaschengrolle: 0,751
Alkoholgehalt: 10,5 % Vol.
RestslRe: 20,7 g/l
Sauregehalt: 6,9 g/l
Trinktemperatur: 10°C

Beschreibung:

Frahling, Sonne und Rivaner - auch Muller-Thurgau genannt! Was kann
es besseres geben?! Rivaner ist neben Riesling die 2. wichtigste
Weillweinsorte des Anbaugebiets Mosel und ist jung und frisch

getrunken eine wahre Erfrischung. Ein Muss fur alle, die gerne

saurearme Weine bevorzugen! Dieser Rivaner ist sehr anmutend und
feinduftig. Er wirkt blumig, besitzt einen Hauch von leichten
Muskatnoten und ist einfach sommerfrisch. Der passende Wein um die
ersten Sonnenstrahlen auf der Terrasse einzufangen. Dieser Wein passt
aufgrund seiner blumigen und sehr feinen Art in die Frihlingskiche.
Rivaner begleitet eher das leichte, zarte Essen und ist nicht fiir
dominante Speisen gedacht. Ideal zu Fisch und Gemuse, zu Quiches,

Flammkuchen und Omelette vom Spargel.
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