SCHLAGKAMP

TRADITION SEIT 1602

ROTWEIN CUVEE trocken

Art.-Nr.: 9

Herkunft Deutschland
Anbauregion Mosel
Jahrgang 2021
Geschmacksrichtung  trocken
Qualitatsstufe Qualitatswein (QW)
FlaschengroRe 0,751
Alkoholgehalt 12,0 % Vol.
Restsule 5,6 g/l
Sauregehalt 58 g/l
Trinktemperatur 16 °C

Beschreibung

Saftig- herbes Cuvée aus 90% Spatburgunder und 10% Dornfelder. Im
Glas dunkles Rubinrot. In der Nase beeindruckend intensives
Kirscharoma (Weichsel-/Knorpelkirsche), auch Brombeere. Am
Gaumen noch etwas zurtickhaltendes Aroma von dunklen Friichten,
leichte Tertiararomatik, weiche Tanine. Milde, harmonisch- leichte
Saure.

Essensempfehlung: Wild aus heimischen Waldern! Alle
Schinkenvariationen, sowie die klassische Kasevesper.

6\..:.:..’ ‘ ] 1nou® WEIN + MUSEUM SCHLAGKAMP-DESOYE GMBH
000 Zeller Stralle 11 - 56820 Senheim

Expertise Telefon: +4926734381 - E-Mail: info@schlagkamp-




